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) ¢Quienes somos

CERCION Es una empresa constituida por profesionales altamente
cualificados con més de veinte afios de experiencia en Formacion Profesional
O de calidad para el Empleo y en concreto en el ambito de la cadena
agroalimentaria.
CERCION Es un centro de formacion inscrito que imparte la formacion en
diferentes modalidades, en base a las necesidades de los clientes.

) :Qué le ofrecemos y por qué nos diferenciamos

CERCION Presta sus servicios como proyecto llave en mano
personalizado para cada cliente o empresa, y adapta a sus necesidades.

\ actividad en base a que la empresa pueda obtener una mejora de sus
procesos y no solo al cumplimiento de la propia norma o aplicacién de la
normativa vigente.

[ ]
m- CERCION Acompafa al cliente durante todo el proceso y desarrolla su
!

CERCION Dispone de un amplio catalogo de cursos:

_ Sectorial, en el &mbito agroalimentario, donde nuestra formacién se destaca.

_ Intersectorial, en areas comercial y de marketing; formacién, educacion i orientacion; gestion de
empresa; linglistica; informéatica; logistica y almacén; mantenimiento y produccion; medioambiental y
prevencion de riesgos.

() Mision, visién y valores

La mision de CERCION es ayudar a las empresas a mejorar su competitividad a
través de la formacién y de un servicio experto en implantacion de estandares de
calidad.

Nuestra vision es prestar a las empresas un servicio integral en las actividades de formacion y
Consultoria en sistemas de gestion.

Nuestro principal valor es nuestra diferenciacion por nuestro rigor, especializacion, flexibilidad y trato
diferencial al cliente y el cumplimiento estricto de los requisitos legales y reglamentarios que son de
aplicacion.
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) ¢Qué hacemos

CERCION es un centro de formacién especializado en el ambito de la cadena
agroalimentaria.

Préstamos a las empresas los servicios establecidos en el Real Decreto 694/2017, de 3 de
julio, por el que se desarrolla la Ley 30/2015, de 9 de septiembre, por la que se regula el Sistema de
Formacion Profesional para el Empleo en el @mbito laboral.

Somos centro de formacioén inscrito.
Gestionamos las bonificaciones en materia de formacion.

Impartimos en todas las modalidades de formacién: presencial, teleformacion y mixta en todo el
territorio nacional y disefiamos a medida la accion formativa que su empresa necesita.

Disponemos de un amplio catalogo de formacién y plataforma propia de teleformacion.

CERCION es una empresa que presta servicios de consultoria estratégica en formacion,
en sistemas de gestion, asistencia técnica legal, auditoria y derecho administrativo.

Consultoria estratégica en formacion:
Llevamos a cabo un asesoramiento integral en materia de formacién profesional para el empleo.

Realizamos las gestiones administrativas necesarias para una correcta aplicacion de las
bonificaciones en materia de formacion profesional para el empleo en el marco de la Ley 30/2015 y
del Real Decreto 694/2017.

Te ayudamos en la inscripcion y acreditacion de centros de formacion tanto en la modalidad presencial
como en la modalidad teleformacion.

Elaboramos todo tipo de material didactico.
Te ayudamos en la presentacion de solicitudes de subvencion.
Tramitamos los expedientes para la acreditacion de la experiencia laboral (certificados

de profesionalidad).
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Consultoria en Sistemas de Gestion:

de una normativa, por solicitud de clientes o por decisiéon de la direccion, ayuda a la
empresa a realizar una gestion eficiente y a ser mas competitiva.

ﬁ Es indudable que la implantacion de un Sistema de Gestion ya sea en base al cumplimiento
Llevamos a cabo la implantacion de los siguientes sistemas de gestion:

Sistema Calidad ISO 9001

Sistema de Gestion Medioambiente 1ISO 14001

Sistema de Gestién de Seguridad Laboral

Sistemas de Gestion de Seguridad Alimentaria: APPCC, GLOBAL-GAP, BRC, IFS, ISO 22000

Sistema de evaluacion de la calidad (SEC) en base al cumplimiento de la Ley 11/2002, de 18 de
diciembre, de Ordenacion de la Actividad de los Centros y Servicios de Accién Social y de Mejora de
la Calidad en la Prestacion de los Servicios Sociales de la Comunidad de Madrid.

APPCC

Compliance

Integracion de estandares

Asistencia Técnica Legal del Sector agroalimentario, colectividades y hostelero:

Asesoramos a nuestros clientes en las actividades que se detallan a continuacion:

ﬁ Higiene alimentaria o Manipulador de alimentos

Etiquetado de alimentos

Etiquetado de productos no alimentarios

Trazabilidad

Recurso de actas de la autoridad sanitaria

Tramites de registro sanitario y autorizaciones sanitarias de funcionamiento

Valoracion nutricional de comidas

Analisis del ciclo de vida del producto

Gestion e informacion sobre alérgenos
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Realizamos los siguientes tipos de auditorias:

Reguladas por normativa: sistemas APPCC, trazabilidad

Internas relacionadas con la implantacion de sistemas de gestion
Particulares del cliente, adaptadas a sus propias necesidades

Inspeccion en Punto de Venta, Cliente misterioso.

Auditoria en materia de formacién bonificada en el marco de la Ley 30/2015

Escritos de alegaciones, recursos de alzada y reposicion, reclamaciones econémico-
administrativas, asistencia en tramites de audiencia ante las Administraciones Publicas en
relacion con los temas siguientes:

e Formacion profesional para el empleo, de oferta y demanda, ante la Fundacion Estatal para la
Formacion en el Empleo y Servicios Publicos de empleo tanto a nivel estatal como autonémico.

e Justificacién de proyectos financiados por fondos publicos nacionales e internacionales.

e Asistencia juridica y defensa ante los juzgados y tribunales de lo Contencioso-Administrativo.
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Certificados de Registro de Empresa

CERCION esta certificada segun la Norma UNE ISO 9001:2015 por QS

Internacional con el numero V-17-618 para las actividades de Consultoria

estratégica en formacion.

QR Disefio, gestion, imparticion y evaluacion de acciones formativas en las

ISO 9001 modalidadgs presgncial, distancia, teleformacién o mixta con plataforma de
teleformacion propia.

Consultoria en Sistemas de Gestion.

Certified

CERCION esta certificada segun la Norma UNE 58451:2016. Formacion de los
operadores de carretillas de manutencion hasta 10 000 kg por QS Internacional

con el numero Certificado No. V-17-619 para las actividades de Organizacion,
UNE 58451:2016 gestiobn e imparticion de formacion para los operadores de carretillas de
manutencion de hasta 10.000 Kg.

Centro colaborador de la Universidad Rey Juan Carlos

Universidad
Rey Juan Carlos

Autorizaciones administrativas

Autorizacion por parte de la Direccién General de Agricultura y Ganaderia de Castilla la Mancha
a CERCION para impartir cursos de bienestar animal en transporte, explotaciones ganaderas,
nucleos zooldgicos y mataderos. CERCION-EG-BAT-NZ-MAT 28/2016.

Homologacion a CERCION de la Direccion General de Produccion Agropecuaria e
Infraestructuras Agrarias de Castillay Ledn, para laimparticion de la formacion en materia de
Bienestar animal, médulos general y transportistas.

Homologacion a CERCION de la Direccion General de Produccién Agropecuaria e
Infraestructuras Agrarias de Castillay Ledn, para laimparticién de la formacion en materia de
Bienestar animal, médulos porcinos, avicultura, comun sacrificio, especifico sacrificio, paralas
categorias de especies: bovino y caprino, pequefios rumiantes, porcino, aves y especifico
sacrificio para cada tipo de operaciones.

Homologacién a CERCION del Instituto de Investigacion y Formacion Agrariay Pesquera, IFAPA,
perteneciente a la CONSEJERIA DE AGRICULTURA, PESCA Y DESARROLLO RURAL de la
Junta de Andalucia, paralaimparticion de la formacion en materia de bienestar animal, para las
actividades de bienestar animal en explotaciones ganaderas, bienestar animal en el trasporte y
bienestar animal en mataderos. CERCION AH/2017/0000559.
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Cursos Sectoriales

Aclaraciones:

Todos los cursos en la modalidad presencial pueden adaptarse a las necesidades de la empresa tanto en
su contenido como en la duracion.

Cualquier accién formativa que se indica en la modalidad teleformacién también puede impartirse en la
modalidad presencial.

La duracién de los cursos en la modalidad teleformacion no puede cambiarse.
Los cursos también se pueden impartir en las modalidades mixta y distancia.
Podemos disefiar otras acciones formativas no incluidas en el catalogo.

Si no encuentras el curso que necesitas preguntanos.

Envia email a formacién@cercion.es con los cursos de interés y recibiras ficha del curso y presupuesto
detallado.
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Sector Agrario

Modalidad: Teleformacion

Titulo

Duracién Acreditacion

Aplicacion de
métodos de control
fitosanitarios en
plantas, suelo e
instalaciones

Control de
incorporacion y
sanitario de los
animales de recriay
cebo

Control y manejo de
aves en la explotacién
avicola

Control y manejo de
huevos y pollos recién
nacidos en la
explotacién avicola

Determinacion del
estado sanitario de las
plantas, suelo e
instalaciones y
eleccion de los
métodos de control

El suelo de cultivo y
las condiciones
climéaticas

Instalaciones, su
acondicionamiento,
limpiezay
desinfeccion

Manejo de animales
reproductores

Manejo de hembras
durante la gestacion,
el parto y la lactancia
de las crias

Manejo de maquinas
agricolas de
accionamiento y
traccion

Manejo, riego y
abonado del suelo

60

80

30

60

50

70

90

70

80

80
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Titulo

Duraciéon Acreditacion

Manejo y
mantenimiento de
equipos de aplicacion
de fertilizantes

Manejo y
mantenimiento de
equipos de aplicacion
de fitosanitarios

Manejo y
mantenimiento de
equipos de carga,
descargay transporte
de productos agrarios

Manejo y
mantenimiento de
equipos de
preparacion del suelo

Manejo y
mantenimiento de
equipos de
recoleccién de
productos agrarios

Manejo y
mantenimiento de
equipos de siembray
plantacion

Manejo y
mantenimiento de
equipos para realizar
cuidados culturales

Mantenimiento basico
de instalaciones

Mantenimiento de
maquinas agricolas de
accionamiento y
traccion

Mantenimiento,
preparacion y manejo
de tractores

Mantenimiento y
manejo de
invernaderos

50

70

50

80

70

80

70

50

40

50

40




Titulo Duracién Acreditacion

Mantenimiento y

reparacion de la

maquinaria, 70
instalaciones y

equipos

Operaciones

auxiliares de abonado

y aplicacion de 70
tratamientos en

cultivos agricolas

Operaciones
auxiliares de
mantenimiento de
instalaciones y
manejo de maquinaria
y equipos en
explotaciones
ganaderas

Operaciones
auxiliares de
preparacion del
terreno, plantacion y
siembra de cultivos
agricolas

90

Operaciones
auxiliares de riego en 50
cultivos agricolas

Operaciones
auxiliares en
reproduccion
ganadera

90

Operaciones basicas
de control sanitario de 40
animales

Operaciones
culturales,
recoleccion,
almacenamiento y
envasado de
productos

70
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Titulo Duraciéon Acreditacion

Operaciones
culturales, riego y 80
fertilizacion

Optimizacion de
recursos en la 50
explotacion avicola

Optimizacion de

recursos en la

explotacion ganadera

de animales de 90
renuevo, de

reproductores y crias,

y de leche

Optimizacion de
recursos en la

explotacion ganadera 80
de recriay cebo

Pastoreo de ganado 90
Poda e injerto de 80

frutales

Preparacién del

terreno para

instalacion de 70
infraestructuras y

plantacion de frutales

Realizacion de

actividades auxiliares

en el cuidado, 80
transporte y manejo

de animales

Recoleccion,
Almacenamiento y
Transporte de Flores y
Hortalizas

Recoleccion,

Transporte,

Almacenamiento y 40
Acondicionamiento de

la fruta




Sector Agroalimentario

Modalidad: Presencial

Titulo

Acondicionamiento de
la carne para su
comercializacion

Acondicionamiento la
carne para su uso
industrial

Alergias e
intolerancias
alimentarias

Analisis del ciclo de
vida del producto.
Huella De carbono

Anélisis sensorial y
cata de aceite

Anélisis sensorial y
cata de café

Anélisis sensorial y
cata de vino

Aplicacion sistema
APPCC en empresas
alimentarias

Aplicador de biocidas

Auditoria de sistemas
de gestién en la
industria Alimentaria

Bienestar animal en
explotaciones

Bienestar animal en la
matanza y actividades
conexas

Bienestar animal en
nucleos zooldgicos

Bienestar animal en
transporte

Bienestar animal para
encargado de
mataderos

Duracién

20

20

10

16

20

20

20

20

25

16

20

20

20

20

20

Acreditacién

Adapta.
Normativa

CERCI ON

Titulo

Buenas practicas en
la fabricacion y
APPCC

Curso de
especializacion en
aditivos alimentarios

Despiece
Dietética y nutricion

Elaboracion de
conservas y
cocinados carnicos

Elaboracion de
curados y salazones
carnicos

Elaboracion de masas
hojaldradas

Elaboracion de
preparados carnicos
frescos

El jamén. Tipos 'y
técnicas de corte

El Reglamento CLP y
mezclas

Esterilizacion -
fundamentos de la
conservacion

Etiguetado de
productos
alimenticios.
Reglamento 1169/2011

Food Defense

Gestor de crisis
alimentarias

Global GAP

Higiene alimentaria

Duracién

10

20

20
20

20

20

20

20

15

12

30

15

10

16

25
10

Acreditacién
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Titulo Duracion Acreditacion Titulo Duracion Acreditacion
Higieney Procedimiento de
desinfeccion en la 10 trabajo en la industria 10
industria alimentaria conservera
1+D+1 Ind. Alimentaria 16 Procedimiento y
requisitos de la
Laindustria del agua certificacion
15 L - 10
envasada veterinaria oficial para
la exportacion RD
La salmonellay la 993/2014
salmonelosis en 20 .
porcino Procesos basicos de
elaboracion de 20
Legislacion y 16 quesos
normativa alimentaria Productos artesanales 20
Ley de la cadena Productos ibéricos 20
i ) 10
alimentaria Recepcion y
almacenamiento de la
: ! 10
Ley de seguridad 10 leche y otras materias
alimentaria y nutricién primas
Limpieza y Seguridad e higiene 16
desinfeccion en la 20 alimentaria
industria alimentaria Sistemas de calidad,
i medio ambiente y 16
Linea de embotellado 20 prevencion en la
industria alimentaria
Linea de envasado 20 o
Técnicas de envasado
i 15
Los protocolos IFS y de frutas y hortalizas
BRC en la seguridad 16 o
alimentaria Técnicas de 20
fabricacion de quesos
Manipulador de
alimentos. 12 Técnicas de
Reglamento 1169/2011 manipulado de frutas 15
y hortalizas
Mantenimiento
hlglenlco-san!tarlo 25 Técnico en productos -
frente a la legionella de bolleria
Mantenimiento
higiénico-sanitario 11 Técnicos en panes 20
frente a la legionella especiales
Renovacion
Métodos de conservacior 20 Tecnologia de la carne 20
de los alimentos
_ _ Tomadores de 10 M
Microbiologia de los 20 ITUESIEE
alimentos
Tratamientos previos
. 10
Nuevas tecnologias 16 de laleche
de panificacion
Trazabilidad en el 20

sector agroalimentario




Modalidad: Teleformacién
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Titulo Duracién Acreditacion Titulo Duracién Acreditacion
Acondicionamiento Elaboracion de
de la carne para su 70 curados y salazones 920
comercializacion carnicos
Acondicionamiento Elaboracion de
la carne para su uso 50 preparados 90
industrial carnicos frescos
Alérgenos e Envasado y
intolerancias empaquetado de 60
alimentarias segtn o productos
el Reglamento UE alimentarios
1169/2011 y RD ETG. DO. IGP 2
126/2015 €429 (S 5
Etiquetado de
Almacenaje y productos
expedicion de 40 alimenticios. 200
carne y productos Reglamento
carnicos 1169/2011
Analisis del ciclo Food Defense 25
de vida del .
50 Gestion de
g'raog:r%tgh:uella alérgenos en la 80
Industria
Aplicacion sistema Alimentaria
Qrzprcecs:aesn 50 Gestor de crisis 50
np . alimentarias
alimentarias
Global GAP 25
Aplicador de biocidas 25 Halal y Kosher o5
IFS 25
APPCC. FDA FSMA 25
ISO 22000 FSSC o5
Auditoria de 22000
sistemas de _ B
gestion en la 200 Legislaciony
industria normativa 50 M
Alimentaria alimentaria
BRC 25 Limpiezay
desinfeccién en la 75
Curso de industria
especializacion en i alimentaria
ald_ltlvo;:, - Maduracion y
alimentarios envasado de 70
. L quesos
Dietéetica y nutricion 35
Manejo de
Elaboracion de instalaciones para
conservas y 90 la elaboracién de 50
cocinados productos
carnicos alimentarios
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Titulo Duracién Acreditacion Titulo Duracién Acreditacion

Manipulacién de Procedimiento y

cargas con requisitos de la

e alEs 50 certificacion

elevadoras veterinaria oficial 50
parala

) -, exportacion -
(l\:/lrirélgulacmn en Real decreto
y 125 993/2014

conservacion de

alimentos Procesos basicos
de elaboracién de 920

Manipulador de quesos

alimentos 35 M '
Recepcion y

) almacenamiento

M_ampulador de de lalechey 80

a_Ilmentos de alto 25 otras materias

riesgo primas

mg?gﬁ?émlemo Reglamento CLP 50

sanitario frente a 11 y Mezclas

la legionella ;

Renovacién Seguridad e
higiene en la 60

Marcas de industria

garantia. o5 alimentaria

Certificacion de )

producto Tratamientos 70
previos de laleche
Trazabilidad 30
Utilizacién de
equipos y utillaje
en la elaboraciéon 60

Preparacion de y tratamiento de

50 productos

materias primas

alimentarios

El curso de Legislacion y Normativa alimentaria esté acreditado por la Universidad Rey Juan

Carlos.



Andlisis de datos en la Industria Alimentaria

Modalidad: Presencial

Titulo

Duracién

Acreditacion

Big data

Business
Intelligencey
herramientas

Productividad en la Industria Alimentaria

Modalidad: Presencial

Titulo Duracion Acreditacion
5’s 25
Control de la
productividad y 25
sistemas de incentivos
Gestion de la
produccién y 20
habilidades para
mandos intermedios
Gestién de la
produccion y mejora de 25
procesos
Métodos y tiempos y
mejora de la o5

productividad para la
industria alimentaria

" 18 |

CERC I ON

Titulo Duracién Acreditacién
Industria 4.0 20
Titulo Duracién Acreditacién

Métodos y tiempos y
productividad en la 25
industria alimentaria

Productividad en
tareas

administrativas: Lean 25
Office
Productividad para

P 25
operadores logisticos
Técnico superior en
productividad 25

industrial




CERC I ON
Sector Economia Social

Modalidad: Presencial

Titulo Duracién Acreditacion Titulo Duracién Acreditacion
Acompafante de Gestion social
20 . 15
transporte escolar cooperativa
Actualizacion en
legislacion 20 Inter cooperacion 10
cooperativa
Atencion al cliente 30 Intervencion social 30
discapacitado para la inmigracion
Competencias clave -
para el empleo en el Intervencmn_
o 30 socioeducativa con 30
sector servicios para
o adolescentes
la poblacién gitana
Manipulador de
Cooperacién para el alimentos. Alergias
20 . . 10 N
desarrollo e intolerancias
alimentarias
- Marketing para
Cooperacion y
30 empresas de 20
desarrollo local p .
economia social
Coordinador/a de Monitor de tiempo
. . : 30 . 20
ocio y tiempo libre libre
Curso de habilidades : L
: Orientacion e
sociales e . o
; 25 insercion 20
interpersonales para :
profesional
el empleo
Orientacion-
Directivos de 30 intervencién para 20
economia social colectivos
excluidos
El estatuto del Orientacién socio
) . 10 20
trabajador autbnomo laboral
Formacion de
incorporaciéna . Politicas de
procesos productivos: igualdad. violencia
manipulador, 100 dg PR 20
- : e género,
prevencion de riesgos, ! .
. . conciliacion familiar
medioambiente,
acogida a la empresa
Gestion de Prqble[ngt|ca
- 30 psicolégica del 20
cooperativas
desempleo
Gesti6n de Proteccin social,
cooperativas de 64 P - 20
; integracion y
trabajo .
género
Gestion laboral y
seguridad social 30

cooperativa
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Modalidad: Teleformacién
Titulo Duracién Acreditaciéon

Manipulador de alimentos 85 Mn

20
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Sector de Hosteleriay Turismo

Modalidad: Presencial

Titulo Duracién Acreditacién

Manipulador de
alimentos Alergias e
intolerancias
alimentarias

10

Modalidad: Teleformacién

Titulo Duraciéon  Acreditacion Titulo Duracién Acreditacion
Administracion de Aprovisionamiento
establecimientos de de materias primas 30
produccion y venta 80 en cocina
de productos de
pasteleria Aprovisionamiento 60

en pasteleria
Administracion en 90
cocina Aprovisionamiento

-, 90
en restauracion
Alérgenos e
intolerancias - .
alimentarias segun el sl alEie 30
el Reglamento UE 25 interno en pasteleria
1169/2011 y RD
126/2015 Aprovisionamiento y
almacenaje de 30
Andlisis sensorial de alimentos y bebidas
productos selectos 60 en el bar
p_ropios de sumilleriay o )
disefio de sus ofertas AprotV|_S|0nam|ento y 9%
montaje para
Animacién turistica 80 servicios de catering
en Hosteleria
Aprovisionamiento y
Aplicacion de los organizacion del office 30
métodos de en alojamientos
conservacion y
regeneracion de los 40 Asesoramiento, venta
preparados de y comercializacién de 90
reposteria productos y servicios
turisticos
Aplicacion de normas
y condiciones 30 Atencion al cliente en
higiénico-sanitarias lalimpieza de pisos 30
en restauracion en alojamientos
Aplicac’ic_')n de sistemas Bebidas 30
informéticos en el bary 30
cafeteria

Calidad, seguridad y
proteccion ambiental 60

Aprovisionamiento .,
P ' en restauracion

control de costes y
gestllon del alojamiento B
rura de Bar 80

60

o



CERCI ON

Titulo Duracion Acreditacion Titulo Duracién Acreditacion

Camarero Servicio Cuentas contables y

de Sala 80 financieras en 60
restauracion

Cata de alimentos en 60

hosteleria Decoracion y
ambientacion en

Catering (SERVICIO 80 habitaciones y zonas 30

DE CATERING) comunes en
alojamientos

Catering, bufets y

decoracion &Y -
Decoraqlpn y 60

Cocina 80 exposicion de platos

Cocina creativa o de 30 Desarrollo y

autor supervision del
aprovisionamiento 60

Cocina creativay de 80 de géneros y mise

autor en place

Cocinaen Linea Fria 80 Direccion y recursos
humanos en 60
restauracion

Cocina espafiola e 80

internacional Disefio de interiores 80
en la restauracion

Cocteleria 30 Disefio de ofertas de 40
pasteleria

Comercializacion de 30 o

eventos Disefio de procesos
de servicio en 60

Comercializacion de 80 restauracion

ofertas de pasteleria
Disefio de productos

Comunicacion y y servicios turisticos 90

atencion al cliente en 30 locales

hosteleria y turismo
Disefio y

Confeccién de cartas comercializaciéon de 90

de vinos y otras ofertas de restauracion

bebidas alcohdlicas, 30 ) ) )

aguas envasadas, Disefio y ejecucion de

cafés e infusiones acciones comerciales 60
en alojamientos

g;):tseleé\rll,iuon en 60 Dotacion basica del
restaurante y 30
asistencia en el pre-

Control de servicio

elaboraciones 20

culinarias basicas y Elaboracion de

complejas platos combinados y 60
aperitivos

Control de la

actividad economica 90 Elaboracion de

del bar y cafeteria vinos, otras bebidas 80
alcoholicas, aguas,

Control de la cafés e infusiones

conservacion de los

alimentos para el 30 -

consumo y distribucion Elaboracion y
acabado de platos a 50

comercial

la vista del cliente

)
—

\



CERC I

Titulo Duracién Acreditacion Titulo Duracién Acreditacion
Elaboracion y Gestion de
exposicion de departamentos de
: 50 - 60
comidas en el bar- servicio de
cafeteria alimentos y bebidas
Elaboraciones Gestién de eventos 20
basicas de 90
productos pasteleria Gestion de hoteles 100
Elaboraciones Gestién de la
basicas de informacién y
; 40 7, 60
reposteria y postres documentacién
elementales turistica local
Elaboraciones Gestion de Protocolo 30
basicas y platos 20 _
elementales con Gestion de reservas
carnes, aves, caza de habitaciones y 60
otros servicios de
Elaboraciones alojamientos
basicas y platos » )
elementales con Gestién de sistemas
hortalizas, 70 de distribucion 40
legumbres secas, global (GDS)
pastas, arroces y By
huevos Gestion del proyecto 90
de restauracion
Elaboraciones Gesti6
basicas y platos estlon’ ,
elementales con 60 glasf ronorrtnca i
pescados, crustaceos at?jarglen 28 80
y moluscos Lotk el
entornos rurales y/o
Elaboraciones naturales
gr;mg:llgslet;asmas y 90 Gestion y control en 90
restauracion
Enologia Avanzada 80 Gobernanta 30
Enologia para - Informacion y 30
Cocineros atencion al visitante
Enologia. Vinos Inglés profesional
licores y. ’ 80 para servicios de 90
aguardientes restauracion
., . Inglés profesional
Facturacion y cierre pagra tuFr)ismo 90
de actividad en 40
Restaurante Jefe de cocina 80
Funcion del mando Lavado de ropaen 9
intermedio en la 30 a|0jamientos
prevencion de
riesgos laborales Lengua extranjera
) profesional para 90
Gestion de servicios de
alérgenos en el 50 restauracion
sector de
restauracion Limpiezay puesta a
- punto de pisos y 60
Gestion de bodegas 60 zonas comunes en

en restauracion

alojamientos




CERCI ON

Titulo Duracion Acreditacion Titulo Duracién Acreditacion
Logistica de catering 60 Pre-elaboracién y
conservacion 60
Maitre 80 culinarias
Pre-elaboracion y
o conservacion de 70
l\./lantenlmlento y carnes, aves y caza
limpieza en 90
alojamientos rurales »
Pre-elaboracion y
Marketing turistico 60 EZQEZé\giflgpugteéceos 60
y moluscos
Normas de
protocolo en 30 Pre-elaboracién y
restauracion conservacion de 60
vegetales y setas
Normas higiénico-
sanitarias_ en 30 Preparacion de
restauracion aperitivos 80
Ofertas 80 Preparacion de masas
gastronomicas y elaboraciones 70
complementarias
Ofertas gastrondmicas multiples de reposteria
sencillas y sistemas de 70
aprOViSionamientO Preparacic')n y cata
de aguas, cafés e 30
Organizacioén de 80 infusiones
procesos de cocina
Preparacion y cata
Organizacion del de vinos y otras 80
servicio de bebidas alcohdlicas
informacién turistica 2
local Preparacion y servicio
de bebidas y comidas 60
Organizaci(')n del répidas en el bar
servicio de pisos en 40
alojamientos
Presentacion y
Organizacion y decoracion de 30
prestacion del productos de
servicio de 90 reposteria y pasteleria
recepcion en
alojamientos Proceso de
aprovisionamiento 30
Planchado y arreglo en la cocina
deropaen 90
alojamientos Procesos de gestion
de calidad en 50
Planificacion, hosteleria y turismo
organizaciéon y 90
control de eventos Procesos de gestién
de departamentos
. 70
Planificacion, del area de
programacion y - alojamiento
operacion de viajes -,
combinados Procesos de gestion
de unidades de
informacion y 70
Pre-elaboracion de distribucion
productos basicos 90 turisticas
de pasteleria
N
& ‘?
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CERCI ON

Titulo Duracion Acreditacion Titulo Duracién Acreditacion
P{:ﬁ:ﬁ:jode;?\rlgdlz’ Regeneracion 6ptima 30
b y g 60 de los alimentos
deropaen
alojamientos

. Reposteria 80
Procesos de limpieza
y puesta a punto de
habitaciones y zonas 60 Seguridad, higiene y
comunes en proteccion 60
alojamientos ambiental en
hosteleria
Procesos economico- o .
administrativos en 90 Servicio basico de
Agencias de Viajes alimentos y bebidas 60
y post-servicio
Procesos econémico- .
financieros en Servicio basico de
establecimientos de - alimentos y bebidas y
produccién y venta tareas de post- 60
de productos de servicio en el
pasteleria restaurante
Productos, servicios 90 Sert\llc'0 g
y destinos turisticos restauracion en
alojamientos rurales 40
Promocién ubicados en entornos
ony rurales y/o naturales
comercializacion de 90
productos y servicios o .
turisticos locales Servicio de vinos 90
(Ii’rorr;oglolp y i6n del 70 Servicio especializado 80
omercializacion Y
alojamiento rural
Protocolo en Servicios especiales en 80
Hosteleria 40 restauracion
Protocolo en Hoteles 80 Servicio y atencion al 50
cliente en Restaurante
Proyecto de .
. -, Sistemas de
implantacion del 50 - )
S aprovisionamiento y
alojamiento rural . 40
mise in place en el
o restaurante
Realizacion de
decoraciones de 40
reposteria y expositores o
P yexp Supervision de las
Realizacion de opeeeones 50
elaboraciones basicas preliminares y técnicas
y elementales de 90 de manipulacion
cocinay asistir en la
elaboracién culinaria
Supervision en el
Recepcion y atencién desarrollo de las
al cliente en preparaciones 80
alojamientos propios 90 culinarias hasta su
de entornos rurales y/o finalizacion
naturales
Recepcion y lavado de 90
servicios de catering
’ N\
2 ?

\



CERCI ON

Titulo Duracion Acreditacion Titulo Duracién Acreditacion

Supervisién y Supervision y

desarrollo de procesos 60 ejecucion de técnicas 80

de servicio en aplicadas a masas

restauracion
Supervisién y

Supervision y ejecucion ejecucion de técnicas 50

de operaciones de aplicadas a productos

acabado y presentacion 50 de confiteria

de productos de

pasteleria Técnicas de servicio de
alimentos y bebidas en 70

Supervision y barray mesa

ejecucion de técnicas 50

aplicadas a Uso de la dotacién

chocolates basica del restaurante 30
y asistencia en el pre-

Supervision y servicio

ejecucion de técnicas 80

aplicadas a cremas y
rellenos

Vinos, otras bebidas
alcohdlicas, aguas, 80
cafés e infusiones




Sector de la Limpieza

Modalidad: Presencial

CERCI

N

Titulo Duracién  Acreditacion Titulo Duracién Acreditacion
- N Maestro en limpieza
Auxiliar de limpieza 20 de edificios y locales 20
Auxiliar de limpieza Métodos y
. ; 20 . 20
hospitalaria tratamiento de suelos
- Productos quimicos
EepEellE 2y usados en limpieza 2y
Limpieza de centros Supervisor de
Y 20 ST 20
clinicos limpieza
Limpieza de Supervisor de
. 20 ST . . 20
cristales limpieza hospitalaria
Limpieza de 20 Técnicas de limpieza 20
edificios P
Limpieza de Técnicas de limpieza
20 . . 20
fachadas industrial
Técnicas de
Limpieza de falsos mantenimiento de
20 I 20
techos maquinaria de
limpieza
N Técnico en gestion en
Limpieza de T S
mobiliario 20 limpieza de edificios y 20
locales
Técnico en
Limpieza en centros mantenimiento de
-Impie 20 magquinariay 20
infantiles i
herramientas de
limpieza
L Uso de productos
Limpieza o
hospitalaria A quimicos y o 20
maquinaria especifica
Limpieza viaria 15

27



Sector Sociosanitario

Modalidad: Presencial
Titulo Duracién Acreditaciéon

Alergias e intolerancias

. - 10
alimentarias

Manipulador de alimentos
Alergias e intolerancias 10
alimentarias

Modalidad: Teleformacion

Titulo Duracién Acreditacion

Actividades de educacion
en el tiempo libre infantil 60
y juvenil

Administracion de
alimentos y tratamientos

. 50
a personas dependientes
en el domicilio
Alérgenos e intolerancias o5

alimentarias

Animacion social de
personas dependientes 30
en instituciones

Apoyo a las gestiones
cotidianas de las 50
personas dependientes

Apoyo en la organizacion
de actividades para

. 70
personas dependientes
en instituciones
Apoyo en larecepciéon y
acogida en instituciones 30

de personas
dependientes

Atencién y gestion de
|llamadas entrantes en un 90
servicio de teleasistencia

Caracteristicas y 70
necesidades de atenciéon

28

CERC I

Titulo

higiénico-sanitaria de las
personas dependientes

Contextualizacion del
tiempo libre infantil y
juvenil en el entorno
social

Coordinacioén y
dinamizacion del equipo
de monitores de tiempo
libre

Desarrollo de proyectos
de animacién cultural

Emision y gestion de
llamadas salientes en un
servicio de teleasistencia

Evaluacion del proceso
de ensefianza aprendizaje
en formacion profesional
para el empleo

Gestion,

aprovisionamiento y
cocinaen la unidad
familiar de personas

Interrelacion,
comunicacién y
observacion con la
persona dependiente y su
entorno

Duracién

50

80

70

60

60

60

80

N

Acreditacion



Titulo

Intervencién en la atencién
higiénico-alimentaria en
instituciones

Intervencién en la
atencién socio sanitaria
en instituciones

Manejo de herramientas,
técnicas y habilidades para
la prestacion de un servicio
de teleasistencia

Mantenimiento, limpieza
y organizacion del
domicilio de personas
dependientes

Mantenimiento y mejora
de las actividades diarias
de personas
dependientes en
instituciones

Mantenimiento y
rehabilitacion psicosocial de
las personas dependientes
en domicilio

Mejora de las
capacidades fisicas y
primeros auxilios para las
personas dependientes
en el domicilio

Duracién

70

70

80

40

50

50

Acreditaciéon

N\
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CERCIC

Titulo

Procesos grupales y
educativos en el tiempo
libre infantil y juvenil

Programacién, ejecucién
y difusién de proyectos
educativos en el tiempo
libre

Programacion y
evaluacioén aplicadas a la
gestion cultural

Recursos de la
programacion cultural

Redes asociativas
culturales

Salud, nutricién y
dietética

Técnicas de
comunicacién con
personas dependientes
en instituciones

Técnicas y
procedimientos de
limpieza con utilizacion
de maquinaria

Técnicas y recursos de
animacion en actividades
de tiempo libre

Duracién

30

70

90

40

80

50

50

60

60

TN

Acreditacion
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CERCI ON

Cursos Intersectoriales

Aclaraciones:

Todos los cursos en la modalidad presencial pueden adaptarse a las necesidades de la empresa tanto en
su contenido como en la duracion.

Cualquier accion formativa que se indica en la modalidad teleformacion también puede impartirse en la
modalidad presencial.

La duracién de los cursos en la modalidad teleformacion no puede cambiarse.

Los cursos también se pueden impartir en las modalidades mixta y distancia.

Podemos disefiar otras acciones formativas no incluidas en el catalogo.

Si no encuentras el curso que necesitas preguntanos.

Envia email a formaciéon@cercion.es con los cursos de interés y recibiras ficha del curso y presupuesto
detallado.

« )
—
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CERC I

Calidad y Medioambiente

Calidad

Modalidad: Presencial

Modalidad: Teleformacién

Titulo Duracion Acreditacion Titulo Duracién Acreditacién
Auditor interno 8 Auditor interno ISO 50
ISO 9001: 2015 9001: 2015

El Controller juridico en
ISO 9000:2015 20 la empresa.
Implantaciéon de un
programa de
X 50
Compliance o
cumplimiento
normativo - contenido
online
Gestion de la Calidad (ISO 50
9001/2015)
ISO 9000:2015 75
Sistema de gestion de
calidad 1SO 9001/2015, 15
Calidad total y EFQM
Modalidad: Presencial
Titulo Duracién Acreditacion
ISO 14001 :2015 20
Modalidad: Teleformacion
Titulo Duracion Acreditacion Titulo Duracion Acreditacion
Anali_sis L2 el el 60 Gestion de Residuos 20
y residual
Audti’)r de Si_stema_s de 65 Gestion de Residuos inertes 20
Gestion Medioambiental
Caracterizacion de 50 ISO 14001 :2015 75
residuos industriales
Curso superior de ) » ) )
Energias Renovables 90 Legislacion Medioambiental 30
Depuracién de aguas 90 Tratamiento de aguas
residuales 57

Residuales

32



Comercial y Marketing

Modalidad: Presencial

Titulo Duracién Acreditacion

Evaluacion y Diagndstico de
Desarrollo de Negocio 12

Modalidad: Teleformacién

Titulo Duracién Acreditacion

Andlisis de riesgos y medios
de cobertura en las 60
operaciones de comercio

Aplicaciones informéaticas

o . 40
de la gestion comercial
Aprovisionamiento y 20
almacenaje en la venta
Atencién al cliente en el 40
proceso comercial
Atencién basica al cliente 50
Atencion de Incidencias y 12
Reclamaciones
Comercio Electrénico 30
El uso de marketing 2.0 50
Entorno e informacién de 60
mercados
Escaparatismo comercial 80
Gestion administrativa del 80
proceso comercial
Gestion aduanera del 60
comercio internacional
Gestion de la Atencién al 60
Cliente / Consumidor
Gestion de la Atencion al
Cliente / Consumidor / 60

Usuarios

Gestion de la fuerza de
ventas y equipos 90
comerciales

Gestion de las operaciones de

; R . 90
financiacion internacional

33

CERCI

Titulo Duracién

N

Acreditacién

Gestiéon de Quejas Y
Reclamaciones en materia 90
de consumo

Lengua extranjera
profesional parala gestién

o> . 90
administrativa en la
relacion con el cliente
Licitaciones
. . 30
internacionales
Marketing Digital 15
Marketing y promocién en 60
el punto de venta
Merchandising y terminal 80
de punto de venta
Metodologias de andlisis
para la investigacion de 90
mercados
Negociacion con

20

proveedores
Negociacion y contratacion 80
internacional
Neuromarketing 20
Operaciones de cajaen la 20

venta

Organizacion de eventos

de marketing y 60
comunicacion

Organizacion de procesos

de venta &
Plan de Marketing 20
Plan de Marketing 70
empresarial

Plan de medios de

comunicacién e Internet 60




Titulo

Duracién Acreditacion

Planificacion de la
investigacion de mercados

Politicas de marketing
internacional

Protocolo en eventos de
marketing y comunicacion

Publicidad en Internet

60

90

30

15

CERCI

Titulo Du

N

racion Acreditacion

Red de ventas y
presentacion de productos
y servicios

Técnicas de informacién y
atencion al cliente /
consumidor

Técnicas de venta

Venta Online

30

60

70
30

Formacion, Educacion, Orientaciéon

Modalidad: Presencial

Titulo

Duracién Acreditacion

Formacién de formadores

20

n

Modalidad: Teleformacién

Titulo Duracion Acreditacion
Estrategias de la accion tutorial 20
Evaluacion del proceso de
ensefianza-aprendizaje en 60
formacién profesional para el
empleo

n
Formacion de formadores 80 C;u.mple
requisitos para
FPE

Imparticion de acciones 70
formativas para el empleo
Las TIC en la ensefianza 40

Titulo Duracion Acreditacion
Manual Técnicas de Estudio 40
Orientacién laboral y promocion
de la calidad en la formacion 30
profesional para el empleo
Programacion didéactica de
acciones formativas para el 60
empleo
Seleccion, elaboracion,
adaptacion y utilizacion de
materiales, medios y recursos 90
didéacticos en formacién
profesional para el empleo
Tutorizacién de acciones 30

formativas para el empleo

34



Gestion de Empresa

Modalidad: Presencial

Titulo

Coaching

Modalidad: Teleformacion

Duracién

16

Acreditaciéon

Titulo

Duracion

Acreditaciéon

Analisis contable y financiero

Analisis de productos y
servicios de financiaciéon

Analisis de productos y
servicios de Inversién

Andlisis del sistema financiero )

procedimientos de célculo

Analisis y gestién de los
instrumentos de cobro y pago

Auditoria de las areas de la
empresa

Célculo de prestaciones de la
Seguridad Social

Comunicacion efectivay
trabajo en equipo

Comunicacion en las
relaciones profesionales

Comunicacion oral y escrita en
la empresa

Contaplus
Contratacién laboral
Direccion de reuniones

El Coaching para la excelencia
en las empresas

El Impuesto Sobre el Valor
Afadido

Facturacion 2012: Facturaplus
Profesional

Facturacion Electréonica

Firmay Facturacién
Electrénica

50

50

50

60

70

30

60

50

70

25

60

S5

35

25

40

48

15

CERCI

N

Titulo

Duracién

Acreditacién

Gestién auxiliar de archivo en
soporte convencional o
informéatico

Gestion auxiliar de la
correspondenciay paqueteria
en la empresa

Gestién auxiliar de la
documentacion econémico-
administrativa y comercial
Gestion auxiliar de
reproduccion en soporte
convencional o informético
Gestion contable

Gestién contable, fiscal y
laboral en pequefios negocios
0 microempresas

Gestion de archivos

Gestion de cambio

Gestion de conflictos

Gestion de Impuestos en
PYMES

Gestion de Proyectos

Gestion de Proyectos.
Avanzado.

Gestion de Proyectos. Basico

Gestion del tiempo

Gestion del tiempo, recursos e
instalaciones

Gestion fiscal

Gestion fiscal y financiera

60

30

90

60

90

60

60

35

85

20

40

35

85

35

90

90

35



Titulo Duracién

Acreditaciéon

Gestion Laboral: Seg. Social,
Contratos de trabajo, y Célculo 40
de néminas

Gestién y analisis contable de
las operaciones econémico- 70
financieras

Gestion y control
administrativo de las 50
operaciones de caja

Gestion y control del

presupuesto de tesoreria &Y
Grabacion de 90
datos/mecanografia

Impuesto de sociedades 15
Ley de Propiedad Intelectual- 5
LPI

Ley de servicios de la

Sociedad de la Informacion- 5
LSSI

Ley orgéanica de proteccion de
datos de caracter personal. 80
Avanzado

Medidas de Igualdad en la

Empresa: Buenas practicas 5
en lgualdad

Nuevas tecnologias aplicadas 35

ala gestion de RRHH

CERCI

N

Titulo Duracién

Acreditacién

Nuevas tecnologias dirigidas a

los directivos de PYMES &3
Organizacién de reuniones y 60
eventos

Organizacion de viajes 30
nacionales e internacionales
Organizacion empresarial y de 30
recursos humanos

Plan de Igualdad de Género 15

Plan General de Contabilidad 90

Prevencién del Blanqueo de

Capitales {52
Proteccion de datos (LOPD)

T 40
Actualizacion
Resolucién de Conflictos
Laborales: Negociacion, o5
Mediacién, Conciliacion,
Monitorio y Via Judicial
Responsabilidad Social

; 40

Corporativa
Retribuciones salariales, 20
cotizacion y recaudacion
Técnicas de negociacion 35
Toma de decision 35

36



Ildiomas*

Modalidad: Presencial

CERCI

Titulo Duracion Acreditacion
Aleman 40
Francés 40

Inglés 40

*Diversos niveles y especializaciones teméaticas. Consultar con el Dpto. Comercial.

La duracion indicada es aproximada y estara en funcién del nivel contratado.

Modalidad: Teleformacion

Titulo

Aleman: Negocios, Comercio, Turismo, Seguros, Industria,
Sanidad, Internacional

Espafiol: Negocios, Comercio, Turismo, Seguros, Industria,
Sanidad, Internacional

Francés: Negocios, Comercio, Turismo, Seguros, Industria,
Sanidad, Internacional

Inglés: Negocios, Comercio, Turismo, Seguros, Industria,
Sanidad, Internacional

Duracion

50

50

50

50

* Diversos niveles y especializaciones teméticas. Consultar con el Dpto. Comercial.

La duracion indicada es aproximada y estara en funcion del nivel contratado.

37
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Informatica. Ofimatica

Modalidad: Presencial

Titulo Duracion
ACCESS
Basico 16
Intermedio 16
Avanzado 16
EXCEL
Basico 16
Intermedio 16
Avanzado 16
MICROSOFT
PROJECT
Microsoft Project 16
MECANOGRAFIA
Por Ordenador 16

Acreditaciéon

CERCION

Titulo Duracion
OTROS
WordPress 20
OUTLOOK
Qutlook 16
POWERPOINT
Basico 16
Intermedio 16
Avanzado 16
WORD
Béasico 16
Intermedio 16
Avanzado 16

Acreditacién

* Diversos niveles y versiones. Preguntanos por la versiéon y programa que necesitas. Formacion adaptada a las

necesidades de la empresa

Modalidad: Teleformaciéon

Titulo Duracion

ACCESS

EXCEL
Béasico
Avanzado
Experto

MICROSOFT
PROJECT

Microsoft Project

2010 195

OUTLOOK
Microsoft Outlook 15
POWERPOINT

Basico

Acreditacion

Titulo Duracién

Avanzado

Experto

SISTEMA OPERATIVO
Basico

Intermedio

Avanzado

Sistema Operativo,

Internet y Correo 50
Electrénico

WORD
Basico
Avanzado

Experto

38
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CERCION

Titulo Duracién Acreditacion Titulo Duracién Acreditacion
OTROS OTROS
3Ds Max 120 Internet: Usos y Aplicaciones 30
3Ds Max. Modelado 60 IT Seguridad 35
3Ds Max. Representacion 60 Laimportancia de planearla o
comunicacion: Net Strategy
Adobe Dreamweaver 35
Adobe Flash 85 Open Business, Government,
Management. ¢Open 40
Adobe Indesign 40 Everything?
Adobe Premiere 30 Photoshop Avanzado 60
Analitica, Mediacion Yy 40 Photoshop Basico 60
Cuantificacion
Photoshop para Disefio 60
Aplicaciones Informaticas de 50 Gréafico
Bases de Datos Relacionales
Phostoshop para Retoque 60
Aplicaciones Informéticas de Fotografico
. . 50
Hojas de Calculo
) ) . Pinnacle Studio 15
Aplicaciones Informaticas de 30
Tratamiento de Textos o )
Posicionamiento Web y
Aplicaciones informaticas Marketing en Buscadores. 50
para presentaciones: 30 SEOy SEM
Gréaficas de informacion Presto 11 56

Aprende a Utilizar Blogs
Procesadores de texto y

Autocad 3D 65 presentaciones de 60
informacién basicos

Autocad. Dibujo en 2D 70
Promocion de la Empresa en 50
Certificados Digitales 24 Internet y Redes Sociales
Community Manager: 30
Fundamentos Publicidad, marketing 35
relacional y conversacion
Conceptos de base sobre las 35
tecnologias de la informacién £Qué es el Community a
) Mannager?
Contenido 2.0 para entornos
digitales 2 .
Redes Sociales 2.0: Facebook 45
Corel Draw 65
Redes Sociales 2.0: Twitter 45
Diagndstico y resolucion de 35
averias Sistema Operativo,
Internet/Intranet y Correo 30
Disefio de Paginas WEB 50 Electrénico
Diseflo Web Avanzado con . Transmision de informacion
HTML5 y CSS3 por medios convencionales e 40
Google Drive. Trabajando en 50 IS

la Nube



Titulo
OTROS

Duracién

Tratamiento bésico de datos y 50

hojas de calculo

Web 2.0 y Redes Sociales

30

Acreditacion

CERCI

Duracién

Titulo
OTROS

Wordpress. Como Elaborar

Péginas Web para Pequefias y

Medianas Empresas

*Diversos niveles y versiones. Preglintanos por la versién y programa que necesitas.

*Duracion en horas.

Logisticay Almacén

Modalidad: Teleformacién

Titulo

Aprovisionamiento y almacenaje

en laventa

Disefio y organizacion del
almacén

Gestion basica de Almacén
Gestion de inventarios
Gestion de pedidos y stock

Gestién de proveedores

Manipulacién de cargas con
carretillas elevadoras

Manipulacién y movimientos con

traspales y carretillas de mano

Operaciones Auxiliares de
almacenaje

Operaciones Auxiliares en el
Punto de Venta

Duracién

40

80

20
40

80
80

50

80

90

Acreditacion

Titulo

Operador de carretillas de
manutencion

Operador de carretillas de
manutencioén. Actualizacion

Operador de plataforma
elevadora

Operador de plataforma
elevadora. Actualizacion

Optimizacion de la cadena
logistica

Preparacién de pedidos

Supervisor de operador
de carretillas de manutencion

Supervisor de operador

de carretillas de manutencion.

Actualizacién

45

Duracién

90

40

N

Acreditaciéon

Acreditacion

La formacion de operadores de elementos de manutencion sera adaptada a Norma UNE 58451 y UNE 58923,
su duracién dependera de las maquinas transpaletas, carretillas transportadoras, carretillas elevadoras de
mastil con carga en voladizo, etc.; y del nimero de alumnos, por lo que se concretara para cada caso.

¢ Norma UNE 58451: Formacion de los operadores de carretillas de manutencién hasta los 10.000 Kg,

actualizada 2016.

e Norma UNE 58923: Formacion de los operadores de Plataformas Elevadoras Méviles de Personas, actualizada

2014.

La duracion de la formacion del operador de carretillas se ajustara a las duraciones especificadas en la
norma segun el nUmero de asistentes y equipos

40



CERCI

Mantenimiento, Produccidn

Modalidad: Teleformacion

Titulo

Caracterizacion de equipos y
elementos en instalaciones de
climatizacién

Caracterizacion de instalaciones
de climatizaciéon

Caracterizacion de procesos e
instalaciones frigorificas

Caracterizacion y seleccién del
equipamiento frigorifico

Control de la produccién en
fabricacion mecéanica

Control del almacenamiento
mecanico

Costes de los procesos de
mecanizado

Desarrollo de procesos y planes
de montaje de instalaciones de
climatizacion y ventilacion-
extraccion

Elaboracion del plan de
aprovisionamiento, costes y
documentacion técnica en
instalaciones de climatizacion y
ventilacién-extraccion

Prevencion de Riesgos

Modalidad: Presencial

Duracién

50

50

70

70

90

60

40

30

70

Titulo Duracion
Accesibilidad universal 10
Auditoria en prevencién de 16

riesgos laborales

Consejero de seguridad en el
transporte mercancias
peligrosas

16

Acreditaciéon

Acreditacion

41

Titulo

Elaboracion del plan de
aprovisionamiento, costes y
documentacién técnica en
instalaciones frigorificas

Duracién

60

Electrotecnia para instalaciones 80
térmicas
Instalaciones de ventilacion- 40
extraccion
Operaciones auxiliares en el 60
mantenimiento de equipos
eléctrico
Planificacién del montaje y 70
protocolo de pruebas en
instalaciones frigorificas
Registro, evolucion e 30
incidencias en la produccién en
fabricacién mecanica
Representacién gréafica en 80
instalaciones térmicas
Seleccion de equipos y 30
elementos en instalaciones de
climatizacion
Técnicas de programacion en 90
fabricacién mecanica

Titulo Duracién

Coordinacion de actividades
empresariales

Elaboracion de planes de
seguridad y salud en el
trabajo

Emergencias y primeros
auxilios

N

Acreditacién

Acreditacion



CERCION

Titulo Duracion  Acreditacién Titulo Duracion  Acreditacion
Espacios confinados 16 Prevencion de riesgos 30 M
laborales. Nivel basico
Evaluacion de riesgos 20 Prevencién de riesgos
laborales. Riesgos
. . 50 1
» o especificos por sector. Nivel
Evaluacion ergondmica del basico
: 16
puesto de trabajo
Riesgos laborales de origen 20
OHSAS 18001: sistemas de psicosocial y organizativo
gestion de prevencién en la 16
empresa Seguridad en el uso de 10
productos quimicos
Planes de evacuacion y . .
emergencia 16 Seguridad en trabajo de 10
altura
Prevencion de incendios 10 Seguridad en trabajos con
electricidad et
Prevencion de riesgos 16
ambientales Uso y mantenimiento de 20

Modalidad: Teleformacién

Titulo

Duracién

Acreditacion

EPIS. Sefalizacion

Auditoria en
prevencion de riesgos
laborales

El sindrome de Burnout

Manipulacion de
productos quimicos y
de limpieza

Planes de evacuacion
y emergencia

Prevencién de
incendios

80

80

80

N
N
-

. 4

C

Titulo

Duracién Acreditacion

Prevencién de riesgos
ambientales

Prevencién de riesgos
laborales. Nivel basico

Prevencién de riesgos
laborales. Riesgos
especificos. Nivel basico
(alimentario, agrario,
céarnico, oficinas,
construccion, metal)

Primeros Auxilios

Transporte de mercancias
por carretera

40

30

50

40

80




43

CERCI

N



CERCION

CERC

*911617 011 eformacion@cercion.es ewww.cercion.es <*Calle Maiquez 18, 28009 Madrid

44



