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Proyecto de difusion de Videorecetas Gastronémicas: The
Culinary Institute of America (CIA) en EEUU

1. OBJETIVO DEL PROYECTO

FIAB, en apoyo econdmico del MAPA, pone en marcha este proyecto de difusién de
videorecetas gastrondmicas en Estados Unidos dirigido a las empresas gourmet espafiolas de
la mano de la prestigiosa escuela de cocina americana “The Culinary Institute of America
(CIA)”: https://www.ciachef.edu/

CIA es la universidad privada de referencia en EEUU, fundada en 1946 es una institucion sin
animo de lucro dedicada a proporcionar la mejor educacion culinaria profesional a nivel
mundial.

Mas de 3.000 alumnos forman parte de esta universidad a través de sus programas de
formacién de 2 y 4 afios de duracién en sus 4 campus universitarios de Estados Unidos (Nueva
York, California y Texas) y Singapur.

Entre sus alumnos, muchos de ellos proceden de las siguientes empresas:
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El CIA posee mas de 50.000 ex alumnos en cargos directivos que contindan vinculados con la
universidad via sus congresos, redes sociales y contenido que el CIA genera de forma constante.

Excelencia, liderazgo, profesionalismo, ética y respeto por la diversidad son los valores centrales
que guian sus esfuerzos.

Entre sus principales partners, destacan:
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Es fundamental continuar dando a conocer la oferta alimentaria espafiola al comprador
internacional, y mas en concreto estadounidense, potenciando la competitividad del tejido
industrial que conforman las empresas gourmet de Alimentos y Bebidas en Espafia e
impulsando su internacionalizacién.

A su vez, tiene la pretensién de ser una herramienta de consulta y de difusién del producto
delicatesen espafol y de las marcas que lo representan, que serd utilizada de manera
complementaria en las actividades de promocion que FIAB desarrolla en el mercado
internacional. Entre otros, estas videorecetas se proyectardn en los espacios gastrondmicos que
tendran lugar en los Pabellones espafioles en las ferias Winter Fancy Food y Summer Fancy food
USA.

Con este proyecto se busca dar a conocer a los compradores internacionales el producto de las
empresas gourmet del pais.

2. CONTENIDO DEL PROYECTO

e Una o dos videorecetas para la promocién del conjunto de la gastronomia
espafola. (*)

La grabacion se realizara en los estudios del CIA en Napa (EEUU), hasta 16h de post-
produccién.

e Dos fotografias, tomadas durante la grabacién de los videos, para su uso y difusién
en paginas web y RRSS.(*)

*Segun el nimero de empresas participantes

3. DIFUSION DEL PROYECTO

e Difusion a través de los canales del CIA:
o CIA Prochef
o CIA Youtube, con actualmente mds de 121.500 suscriptores
o ClAiTunes, con actualmente mds de 20.000 suscriptores
o CIA de Twitter, @CIACulinary con mas de 40.700 seguidores
y Facebook, mas de 182.000 likes.

Mas de 3 millones de espectadores al afio visitan la red de canales del CIA
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INSCRIPCION, CRITERIOS DE SELECCION Y COSTE DE PARTICIPACION

Coste de participacién

Empresa FIAB: 500 € + 21% IVA
Empresa NO FIAB: 650 € + 21% IVA

Fecha limite de inscripcidn: 13 de diciembre de 2019

En el siguiente enlace encontraran el listado de Asociaciones Miembro de FIAB:

http://fiab.es/socios/

Los criterios de seleccion para participar en esta promocidn serian los siguientes:

O

Tener la condicion de empresa exportadora de productos de alimentacion y/o
bebidas espafioles.

Haber pagado integramente la cuota de inscripcidon a esta actividad de promocién.
Producto gourmet espaiiol

Empresa con importador en el mercado estadounidense y certificado FSVP
(Programa de Verificaciéon de Proveedores Extranjeros) registrado ante el FDA (US
Food & Drug Administration)

Se tendrd en consideracion la recomendacion del Culinary Institute of America, en
cuanto a la combinacién de productos para la elaboracién de las recetas
gastrondmicas y el encaje de los mismos en el proyecto.

CHECKLIST

Ficha de inscripcién: para rellenarla PULSE AQUI

El pago se realizard mediante transferencia bancaria a nombre de FIAB EXTERIOR SL, n2 de
cuenta: BANCO SABADELL ES40 0081 0108 58 0001218325 indicando el siguiente
concepto:

O

“NOMBRE DE LA EMPRESA + PROYECTO VIDEORECETAS CIA”

Justificante de transferencia: enviar por e-mail a b.fernandez@fiab.es antes del 13
de diciembre de 2019

Para cualquier aclaracidn o informacién adicional, pueden contactar con: Borja Fernandez,
b.fernandez@fiab.es. Tel: 91 411 72 94, Ext. 42.

Borja Fernandez

Departamento de Internacionalizacion de FIAB
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