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Lugar: Auditorio Fundación Pablo VI
(Acceso por Calle de Manuel Bartolomé Cossío, s/n. 28040, Madrid).



9:30-10:00 Recepción e inscripciones. Café de bienvenida.

INAUGURACIÓN | Dinamiza el presentador, D. Jorge Alcalde, periodista, 
divulgador científico y escritor español. 

• 10:00- 10:05 Bienvenida. A cargo de D. Tomás Pascual,
Presidente de FIAB
• 10:05-10:15 Conferencia inaugural. A cargo de D. Luis Planas,
Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentación. (Pendiente de Confirmación)

VIDEO: la potencia de la Innovación en el sector de la IAB

El consumidor del futuro. Tendencias y motivaciones

• 10:15-10:30 El consumidor como eje de la Innovación:
D. Javier Cañada, Director de Calidad e I+D de Angulas Aguinaga.
• 10:30-10:45 I+Radar: el consumidor inteligente:
D. Juan Carlos Martínez, Director de IMASDEA.
• 10:45-11:00 Aldelís: entendiendo al consumidor:
Dª Marta Serrano, Directora de Marketing, Comunicación
y Nuevos Productos de Aldelís.

• 11:00-11:15 Nuevos retos del sector hortofrutícola:
Innovación pensando en tu mañana: Dª Ana B. Cabezas,
Directora de I+D+i de Alhóndiga La Unión.

Entrega de Premios Ecotrophelia España 2019

Digitalización como palanca clave para el crecimiento de la IAB 

• 11:20-11:30 Procesos de digitalización en la industria
agroalimentaria, presente y futuro: D. Francisco J. Adame,
CEO de IRC.
• 11:30-11:40 Tecnología Blockchain: D. Jacobo de Silva,
Partner  de Advisory Services de EY.
• 11:40-11:50 ¿Cómo generamos innovación en Mahou San Miguel?
D. Miguel Ángel Cabrero, Chief Innovation Officer de Mahou-San Miguel

• 12:00-12:10 Control y eliminación de alérgenos: el papel de la 
limpieza y desinfección como palanca de innovación:
Dª Marian Burdeos, Directora General de Cleanity.

• 12:10-12:20 Evolución de la innovación en el sector 
agroalimentario tradicional. El ejemplo de los aceites vegetales:
D. Pablo Gómez, Director de I+D+i de ACESUR.

• 12:20-12:30 Los colores de la naturaleza al servicio de la  
innovación alimentaria. Hedonismo y salud como retos tecnológicos:
D. José García-Reverter, Director de I+D de SECNA Group.

• 12:30-12:40 El papel de las Plataformas Tecnológicas en la
Innovación: Grupo GIEC. Dª Cristina González, Directora de 
Innovación de FEIQUE y Secretaria Gral. de SUSCHEM.

Internacionalizacion en la zona MENA (Medio Oriente y el norte de África)

• 12:40-12:50 “Internacionalización de la investigación por parte de
empresas alimentarias españolas”. D. Xavier Felipe, Investigador de  
IRTA

• 12:50-13:00 Ampliar espacios, reducir tiempos.
Dª Vanesa Martínez, CEO del Grupo CARINSA

Entrega de premios INGENIA STARTUP 2019.
Clausura

• 13:20 – 13:30 – Clausura de la Jornada.
A cargo de D. Pedro Duque, Ministro de Ciencia, Investigación
y Universidades. (Pendiente de Confirmación)

• 13:30 – 15:00 Cóctel y túnel de productos innovadores
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