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Ampliacion bombas agua helada

Calidad

Pascual

Situacioén Previa

e Necesidad de ampliar caudales para la ampliacion de la planta

e Bajo rendimiento bombas actuales

e Deseo de reducer consumos energéticos
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Ampliacion bombas agua helada GRUNDFOS 2\

Calidad I NFORME PREELIMIAR

El presente escrito representa la opinion técnica del abajo firmante en representacién de Bombas

®
Grundfos Espafia, en base a la informacién hidréulica disponible y demés datos aportados por el
cliente, y por lo general soluciona las dudas planteadas por el cliente. No obstante, a pesar de prestar
el méximo esfuerzo en garantizar la certeza de la informacién presentada, ni el abajo firmante, ni

Bombas Grundfos Espafia pueden aceptar responsabilidad ninguna por la falta de correccién o
precision de la informacion indicada.

Segn la informacién proporcionada por CALIDAD PASCUAL, para la planta de Aranda, la
instalacin esta formada por 6 bombas CR45-4, como se indica en la curva abajo detallada.

CR 45-4 A-F-A-E-HQQE 50 Hz
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En la imagen de abajo se muestran dos bombas en paralelo (curva azul y .

El eje Y en el lado izquierdo muestra la presién de las Bombas. El eje Y en el lado
derecho se muestra la eficiencia. El eje X muestra el caudal

Las dos lineas negras debajo de las curvas de la bomba muestran la eficiencia de
una bomba funcionando sola y para dos bombas funcionando juntas

Ets pump+motor =619 %
280 Qmy
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Para este punto de servicio, se puede realizar con una unica bomba funcionando o
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dos bombas, existe una diferencia en la eficiencia ya sea que trabajemos con
uno o dos bombas.

En este caso, la eficiencia es mas alta si una bomba esta funcionando -aunque el
requisito de caudal también podria ser cubierto con dos bombas.
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- Eta pump*motor =619 %
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Para saber exactamente en qué punto es mejor operar con dos bombas en lugar de

una es necesario conocer los datos de la curva de la bomba ..
- Y eso es exactamente lo que hace el Control de Grundfos

De fabrica, los datos de la curva de
la bomba se cargan en el controlador.
Esto da la posibilidad de hacer una

GRUNDFOS 2\




e D
I - B\
- )
“ c e
Improving Cold Chain Energy Efficiency
in food and beverage sector

RENDIMIENTO MINIMO, - EJEMPLO
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H [NB 80-200/200, 3°400 v, 50Hz|  &ta
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Pumped liquid = Water
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en la descarga de la bomba

Sistema de agua fria de circuito cerrado con sensor de presidn

Chiller 1 2
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Agua refrigerada hacia
consumidores

ASHRAE Standard 90.1-2010 (ANSI/ASHRAE Standard 90.1-2010)

Sistema de agua fria de circuito cerrado con sensor de presion
en la descarga de la bomba

Presién
—

minima

A

Velocidad de disefio

—B

% Velocidad de disefio

/
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A Punto de disefio

Presién minima

50% Caudal de disefio

Sistema
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Caudal de disefio Q
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Sistema de agua fria de circuito cerrado con sensor de presion

Diferencial en impulsidén y retorno

\ 4

Chiller 2 1q
P

Agua refrigerada hacia
consumidores
P

Sistema de agua fria de circuito cerrado con sensor de presion

en la descarga de la bomba
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Presién
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50% carga de
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N

™ curva de control de operacion

A Punto de disefio

[
minima / Curva del sistenpa

t - B Presién minima

50% Carga de disefio Caudal de disefio
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I - E &) Sistema de agua fria de circuito abierto con sensor de presion
“ c e . .
mang o cran ey ey diferencial en la descarga de la bomba
Altura
geodésica
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SOLUTIONS

Calidad

Poscual

BOMBAS REFRIGERACIO!

AAHORRO ANUAL (EUR) 2
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4 x NB 80-200/200, 3*400 V, 50Hz eta

= Ry [m] [%]
TN Laosses in fittings and valves not included
| =
L ©) Q=900 m*h
o c e H=38m
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Liguid temperature during operation = 20 °C
Density = 998.2 kg/m*
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