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AKO Group: OUR WORLD

AKO

Fabricante Tecnoldgico e Innovador:

40%

Ingenieros Reconocida como PYME
Técnicos y/o Innovadora por el Gobierno de
Superiores Espafia

15% 4
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eficiencia

i

»

¥ ] E o) "/@

Improving Cold Chain Energy Efficiency
in food and beverage sector

Suministrar productos innovadores para la eficiencia energética,
seguridad alimentaria y deteccidn de gases en toda la cadena del frio,
incrementando la competitividad, el negocio y la satisfaccion de

nuestros clientes

17mill€

Facturacion
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Improving Cold Chain Energy Efficiency
in food and beverage sector

Contexto de la Eficiencia
en Instalaciones Frigorificas
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Improving Cold Chain Energy Efficiency
in food and beverage sector

Contexto: LA CADENA DEL FRIO Y SU IMPACTO EN EL MEDIO AMBIENTE

La refrigeracién de productos alimentarios es actualmente un consumidor de recursos y
un generador de emisiones ala atmosfera con un gran potencial de optimizacion

2,5% DELTOTAL DE
EMISIONES DE CO2 MUNDIAL

60% DE LA ENERGIA DE UN
SUPERMERCADO

12C MENOS DE LO NECESARIO
AUMENTA UN 3% EL
CONSUMO DE ENERGIA

15% DE LA ELECTRICIDAD
MUNDIAL DESTINADAA LA
CONSERVACION DE
ALIMENTOS

UNA INSTALACION CON UN
20% DE FUGAS SUPONE UN
INCREMENTO DEL CONSUMO
>15%

40% DE LOS ALIMENTOS
CONSERVADOS REQUIEREN
DE REFRIGERACION

27TW/Afio ES EL CONSUMO
ELECTRICO DE LAS CAMARAS
FRIGORIFICAS SOLO EN USA

15% -26% DE POTENCIAL DE
AHORRO ENERGETICO EN
CAMARAS POR BEST
PRACTICES

60% - 80% DEL COSTE TOTAL
DE PROPIEDAD DE UNA
CAMARA, SE DEBE AL
CONSUMO ELECTRICO
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Potencilales de
Ahorro Energético
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Improving Cold Chain Energy Efficiency
in food and beverage sector

Contexto: PRACTICAS INEFICIENTES EN LA REFRIGERACION

Las instalaciones frigorificas se disefian con un amplio margen de maniobra lo que las

hace extremadamente robustas aunque su utilizacion sea ineficiente

SOBREDIMENSIONAMIENTO
DE LOS SETPOINTS (APROX -
2°C POR DEBAJO)

SOBREDIMENSIONAMIENTO
DESESCARCHES (ENTRE4 Y 6
DIARIOS)

MALAS PRAXIS (APERTURA
DE PUERTAS)

FALTA DE REGULACION
(CABLE DE DRENAIJE,
VENTILADORES, LUCES)

REGULACION NO
ADAPTATIVA
(PROGRAMACIONES RiGIDAS)

FALTA DE GAS EN LA
INSTALACION

FALTA DE MANTENIMIENTO
PREVENTIVO (HIELO EN
EVAPORADORES, ETC...)

INSTALACIONES SIN
MONITORIZACION NI
SISTEMA DE ALARMAS

TOMAS DE TEMPERATURA
MANUALES QUE NADIE
ANALIZA
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Qué entendemos en AKO
por Eficiencia?
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AKO EFFICIENT SOLUTIONS: ;QUE ENTENDEMOS POR EFICIENCIA?

Consumo

Eléctrico
\EIES Fugas de
Praxis

‘t

Mermas y
Pérdidas

L
»
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Mantenimiento
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in food and beverage sector

Optimizacion del control de
temperatura
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Camaras Frigorificas: Generadores de Costes con un Alto Potencial de Optimizacion

EFICIENCIA ENERGETICA

20%

Energia de la " Del Volume . “Afos as la vida
Refrigeracion Ventas en Valor de - op de una
Comercial Producto Conservafi

en Camaras
Representa la Energia

Pérdidas de Producto os es la vida
Consumida en el TCO por mala conservacic )perativa de un
de una camara #

CUIDADO DEL PRODUCTO MANTENIMIENTO

ompresor
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Camaras Frigorificas: Impactos directos en eficiencia, cuidado del producto y mantenimiento

EFICIENCIA ENERGETICA CUIDADO DEL PRODUCTO MANTENIMIENTO

Reducir un 10% el . Un ratio de fugas
Tiempo de del 20%
activacion del W Una desviacion de
Compresor +0,752C en la Incrementa un 15%
temperatura de el consumo
Reduce un 6% el conservacion eléctrico

Consumo Total de la
Camara Incrementa un 11% Reducir el n? de

las pérdidas de arranques de
Reducir un 50% el producto . compresory n2 de
tiempo de desescarches
desescarche Reduce entre un5% p
y un 10% el tiempo =« Reduce el riesgo de
Reduce un 10% el de conservacion fugas por un menor
Consumo Total de la stress mecanicoy
camara térmico
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Camaras Frigorificas: Impacto de la regulacion en el Coste de Adquisicion y el T.C.O.

Coste de Adquisicion de una Camara Consumo de Energia en una camara
Frigorifica

4,04%

13,04%

Ve

@ Compresor @ Vent. Evap.
) ) = Condensador @ Desescarche (2/dia)
®CAMARAS MWEQUIPO FRIG M INSTALACION M CONTROL @ Resist. Bandeja @ Resist. Drenaje/Marco

@ lluminacion

El Control y Regulacién de una Camara Frigorifica supone tan solo el 4% del coste de adquisicién, y sin
embargo afecta a mas del 80% del consumo de energia, y al 75% del Coste Total de Propiedad (T.C.O.)
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Improving Cold Chain Energy Efficiency
in food and beverage sector

Optimiza el rendimiento de la camara frigorifica:

Aumenta la conservacion del producto
Reduce el consumo de electricidad
Disminuye los costes de mantenimiento
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AKOCORE ADVANCE




Optimizacion de Camaras Frigorificas: AKOCORE ADVANCE

INFORMACION UTIL PARA LA TOMA DE DECISIONES

CORE INDEX: Muestra el grado de Optimizacion de

Rango de Temperatura vs Setpoint la Camara

heder basar me:... M X heder basar me.. B &
g i ) CORE INDEX

Grado de Optimizacion de Eficiencia
Energética

B4,2%

Tiempo en
Desescarche

Grado de Optimizacion de Conservacion del
Tiempo de Producto
Compresor

activado

Tiempo en Setpoint Grado de Optimizacion de Costes

de Mantenimiento

Ademas:

*  Gestion y Monitorizacion
Remotas en tiempo real

e Gestién de Alarmas
e Motor de Informes

* Indicadores individuales y por
tienda

e Escalable a miles de
dispositivos

e Multisite

N = = Integrable

» API-REST & Webhook

e Open MODBUS
Devices



Improving Cold Chain Energy Efficiency
in food and beverage sector

Ejemplos de Aplicacion
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AKO EFFICIENT SOLUTIONS: FOOD RETAIL improving i3 Chain Energy Eficioncy

AHORROS TOTALES

19.525€ Ano x Establecimiento

Reduccion de Costes

Reduccion del Coste

Reduccion del

: consumo eléctrico Directo de Fugas Operativos
-10.700€ -7.000€ -1.825€
Supermercado 1.200m2 (-29%) (-85%) (-100%)

» N° Céamaras: 7 (2 negativas)
e Tamafio Camaras: 20m3
¢ N° Muebles: 30

2 Lecturas Diarias Manuales en -14% por efecto de la

todos los servicios (Coste reduccion de fugas -89 Kgs de Gas a 80€/Kg -365 horas/Afio
Hora/Hombre: 5€)
-5.000€ -7.000€ -1.825€
-10% por optimizacion
Camaras
-3.600€

-6% por optimizacion
Muebles

AI(Q -2.100€ 22 Meses

PAYBACK SOLUCION AKO
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