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Caso de éxito: Amoniaco vs HFO

Sustitucion de enfriadora de

proceso en industria carnica
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Caracteristicas generales de la instalaciéon

Actividad Fabricacion de jamones y derivados carnicos ibéricos
Ubicacion Guijuelo, Salamanca

Procesos Salazén, post-salado, preparado y curado

Capacidad 500 kW frigorificos con necesidad de frio/calor simultaneo
requerida

Camaras de post-salado > +2/132C

Cémaras de curado—> 13/352C

Camaras de salazén y preparado - +2/42C
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Necesidades y requerimientos ‘8

» Enfriadora de amoniaco obsoleta
 Sustituciéon o reparacién?

* Aumentar la eficiencia del sistema
+ Altos consumos/bajos rendimientos

* Mantenimiento
» Costes actuales elevados/paradas de produccion

« Viabilidad del funcionamiento con baja demanda
 Existente: sistema todo/nada
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Alternativas para la seleccion del sistema de produccién

Solucion enfriadora refrigerante amoniaco

- Enfriadora con refrigerante de amoniaco de 500 kW V Aprovechamiento de instalaciones
a baja temperatura (-5/0°C con PG)

» Equipo condensado por agua, nueva torre de x Adecuacion a la normativa vigente
refrigeracion

Solucion enfriadora compresor tornillo inverter

» Enfriadora con compresor tornillo inverter
condensada por aire modelo 30KAV_ZE 0800 VEficiencia, rendimientos y servicio probados

» Capacidad: 500 kW a baja temperatura
(-5/0°C con PG) il xNecesidad de renovacion de las instalaciones
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Criterios de seleccion

Refrigerante:

AMONIACO

BAJO GWP
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HFO

BAJO GWP
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COSTE EFICIENCIA COSTE EFICIENCIA
BAJA BAJA BAJA BAJA
FLAMABILIDAD TOXICIDAD FLAMABILIDAD TOXICIDAD 1234ze
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Criterios de seleccion
Rendimientos:
l=>1<=
- Cargatotal: EER
SEPR

- Amoniaco: 2,5 no certificado

- Carga parcial (proceso industrial) : SEPR _ygoc

- Amoniaco: no certificado

Eﬁcacia estacional (3)

Aplicaciones permitidas para la marca CE:
Refrigeracion de confort: T22°C  SEER 127¢c|nefiic 5.26 | 208
Refrigeracion de confort: T SEER zne<c|nefrio 6.11 | 242

213°C

Temp. alta Refrigeracién del SEPR 12n1°c 7.14
proceso: T 22 °C

Temp. media Refrigeracion del SEPR zac 3.50

proceso: T <2 °C*

75 % del tempo = funcionamiento de la enfriadora <17 °C ambientales

cargada la unided, %
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Criterios de seleccion

Rendimientos: recuperacidn de calor gratuita

= Necesidad de agua caliente a 50°C actualmente provisto por una
caldera
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Enfriadora Carrier 30KAV_ZE 0800:

=  Recuperacion variable: sin limite de carga para la
activacion

= Intercambiador en serie con el condensador de
aire, uno por circuito (2 circuitos)

FREE Capacidad maxima recuperada: 536 kW (50/40°C)
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Criterios de seleccion

Rendimientos: elementos 30KAV ZE 0800:
= Compresor

=  Compresor de tornillo bi-rotor Carrier con variador de frecuencia
refrigerado por aire: adaptacién a baja demanda

= Vida util de cojinetes cada 100,000 horas de operacion

= Ventiladores EC con alabes dentados

= Evaporador multitubular inundado

= Tubos de cobre de nueva generacion con perfil de disefio especifico para
reducir las caidas de presion al funcionar con glicol (<50KPa)

= Produccion hasta -12°C con agua con glicol
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Criterios de seleccion

Mantenimiento:

Requerimientos de la propiedad:

Enfriadora Carrier tornillo inverter

* Mantenimiento general por parte de empleados de la planta V)
* Revision anual por parte de Carrier W

+ Servicio de repuestos 24 horas W

» Aviso de asistencia en 3 horas urgente por personal propio Carrier V)
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Resumen: Necesidades y requerimientos

» Enfriadora de amoniaco obsoleta
« Sustitucién por enfriadora 30KAV_ZE 0800

 Aumentar la eficiencia del sistema
* Rendimiento certificado
‘8 * Recuperacion de calor gratuita

* Mantenimiento
* Personalizado y accesible

* Viabilidad del funcionamiento con baja demanda
» Compresor inverter hasta un 12% de capacidad minima
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