Actividades de los Planes de Trabajo

El proyecto se divide en 8 Planes de Trabajo (PT) diferentes, que abarcan actividades de investigación, desarrollo tecnológico e innovación, así como demostraciones y formación:
· PT1: Determinación de percepción, expectativas y actitudes del consumidor.
· PT2: Innovaciones para mejorar la seguridad microbiológica de los productos alimentarios tradicionales y el Control de riesgos químicos de origen biológico y de riesgos ocasionados durante el procesamiento.

· PT3: Elaboración de Modelos de Predicción y Evaluación de Riesgos de Alimentos Tradicionales.
· PT4: Mejora de la calidad nutricional de los productos tradicionales de acuerdo con las demandas de los consumidores.
· PT5: Mejora del marketing y los métodos de organización de la cadena de suministro alimentario para los alimentos tradicionales.

· PT6: Evaluación a escala piloto, demostración y transferencia de innovaciones a la industria.

· PT7: Impactos medioambientales, sociales, humanos y económicos de las Innovaciones. 

· PT8: Difusión, formación y transferencia de tecnología.
PLAN DE TRABAJO 8
El objetivo general del Plan de Trabajo (PT) 8 es poner en marcha un sistema de formación continua y de difusión, capaz de llevar a cabo una transferencia efectiva de tecnología para el sector de las PYMES que participan en la producción de alimentos tradicionales.

Para lograr este objetivo el PT 8: 
· Identificará y superará los obstáculos de la transferencia de tecnología.

·  Presentará la innovación científica de forma más adecuada para la industria y a otros socios interesados.
· Desarrollará un sistema de comunicación y formación sostenible a largo plazo.
· Ampliará la capacidad de formación de las Federaciones Nacionales de Alimentación y Bebidas a nivel europeo.
Los objetivos específicos del PT 8 son:
· Establecer un vínculo estructurado entre la ciencia y la industria a través de la creación de Unidades permanente de Formación y Difusión (TDU) en 11 Federaciones Nacionales europeas de Alimentación y Bebidas.
· Mejorar la capacidad de los TDUs para que a través del diálogo y el intercambio con la ciencia puedan llegar a transmitirlo a las PYMES.
· Hacer  que los resultados de los proyectos están a disposición de los numerosos implicados tan pronto como sea posible (alrededor de 3.500 PYMES más asociaciones de consumidores, gestores políticos y otros investigadores fuera del proyecto en los 10 países seleccionados y en el ámbito de la UE) con el fin de adoptar varios objetivos y estrategias orientadas a la aplicación de herramientas específicas para la difusión y explotación.
Han sido planeadas las siguientes tareas y subtareas:

Tarea 8.1. Establecimiento de las Unidades de Formación y Difusión (TDU)
· Subtarea 8.1.1. Personal del TDU: Selección del Mediador Técnico-Científico (TSMs). 
· Subtarea 8.1.2. Formación de los Mediadores Técnico-Científicos (TSMs) sobre cuestiones tradicionales de la industria alimentaria y las tendencias actuales de investigación.

Tarea 8.2. Explotación de Resultados y Entrenamiento
· Subtarea 8.2.1. Capacitación de las PYMES: los resultados obtenidos por cada Plan de Trabajo va a ser explotado y difundido a la industria en general a través de la organización de eventos, jornadas, congresos,… en cada país.
Tarea 8.3. Comunicación y Diseminación de Resultados
· Subtarea 8.3.1. Web de TRUEFOOD (creación y mantenimiento). 
· Subtarea 8.3.2. Conferencias y Talleres. 

· Subtarea 8.3.3. Otras Actividades de Comunicación y Difusión (folletos, boletines, comunicados de prensa y artículos, etc.)


El PT 8 se basa en los resultados de todos los Planes de Trabajo de TRUEFOOD para lograr sus objetivos. Las tareas 8.1 y 8.3 se llevarán a cabo durante los primeros 18 meses de la ejecución del proyecto. Respecto a la tarea 8.2 empezará después de los primeros 18 meses de la implantación del plan, ya que se basan en los resultados de las actividades de investigación y desarrollo tecnológico que desarrollarán los otros Planes de Trabajo. 

Leader del Plan de Trabajo 8 de TRUEFOOD:

SPES GEIE (11 Federaciones nacionales de Alimentación y Bebidas de Europa)
Contacto Personal: Daniele Rossi

· ANIA – Asociación Nacional de Industrias Alimentarias (Francia) 

· FEDERALIMENTARE – Federación Italiana de la Industrias Alimentaria (Italia) 

· FEVIA – Federación de la Industria Alimentaria (Bélgica) 

· FFDI – Federación de las Industrias de Alimentación y Bebidas (República Checa) 

· FHFI – Federación de Industrias Alimentarias Húngaras (Hungría) 

· FI – Federación de Industrias (Alemania) 

· FIAA / LVA – Federación de Industrias (Austria) 

· FIAB – Federación Española de Industrias de la Alimentación y Bebidas (España) 

· FIPA – Federación de Industrias Agroalimentarias Portugesas de las Industrias Portuguesas Agro-alimentarias (Portugal) 

· SETBIR – Unión de Industrias lácticas, cárnicas y manufactureras (Turquía) 

· SEVT – Federación griega de Industrias Alimentarias (Grecia) 

TRUEFOOD project partners involved in WP 8 activities:

SPES GEIE (11 European Food and Drink National Federations)

Contacto personal: Daniele Rossi
Agriconsulting S.p.A. (Italia)
Contacto personal: Giovanni Scola, Cecilia Chiapero
Institut National de la Recherche Agronomique (Instituto Nacional de Investigación Agronómica, Francia)
Contacto personal: Joseph Culioli 

Ente per le Nuove Tecnologie, l’Energia e l’Ambiente (Entidad pública para la Nueva Tecnología, la Energía y la protección del medio ambiente, Italia) 

Contacto personal: Lorenza Daroda
Matforsk AS, Norwegian Food Research  Institute (Instituto noruego de investigación sobre alimentación Matforsk AS, Noruega)
Contacto personal: Margrethe Hersleth
Agricultural University of Athens (Universidad Agrícola de Atenas, Grecia)
Contacto personal: George-John Nychas 

Ghent University (Universidad de Ghent, Bélgica) 

Contacto personal: Xavier Gellynck
Association de Coordination Technique pour l’Industrie Alimentaire (Asociación de Coordinación Técnica para la Industria Alimentaria, Francia) 

Contacto personal: Christophe Cotillon
Istituto Nazionale di Ricerca per gli Alimenti e la Nutrizione (Instituto Nacional de Investigación para la Alimentación y la Nutrición, Italia) 

Contacto personal: Giuseppe Maiani, Laura Rossi
Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentàries (Instituto de Investigación en Tecnología Agroalimentaria, España) 
Contacto personal:  Pere Gou
Szkola Glowna Gospodarstwa Wiejskiego/Warsaw Agricultural University (Universidad Agrícola Warsaw, Facultad de Nutrición Humana y ciencias del consumidor, Polonia)
Contacto personal:  Krystyna Gutkowska 

National Agricultural Research Foundation (Fundación Nacional de investigación agrícola, Grecia)


Contacto personal: Ioannis Samelis 

Technische Universität München (Universidad Técnica de München, Alemania) 

Contacto personal: Siegfried Scherer 
Institut of Chemical Technology Prague (Instituto de Tecnología Química de Praga, Republica Checa)
Contacto personal: Michal Voldřich 

Università degli Studi di Perugia (Universidad de Perugia, Italia) 

Contacto personal: Giuseppe Perretti
Universidade Católica Portuguesa Escola Superior de Biotecnologia (Universidad Católica Portugesa, Escuela Superior de Biotecnología, Portugal) 

Contacto personal: Timoty Alun Hogg
Progetto Europa Group (Italia)
Contacto personal: Michele Contel 

Karadeniz Technical University (Universidad Técnica Karadeniz, Turquia) 

Contacto personal: Sevim Kose
Campden & Chorleywood Food Industry Development Institute Hungary Kht. (Instituto Húngaro de desarrollo de la industria alimentaria Campeen & Chorleywood, Hungría) 

Contacto personal: András Sebők 

Agricultural Institute of Slovenia (Instituto agrícola de Eslovenia)
Contacto personal: Marjeta Čandek-Potokar
Technological Educational Institution of Ionian Islands (Instituto de Educación Tecnológica de las Islas Jónicas, Grecia)
Contacto personal: Pavlos Bouchagier 

University of Applied Sciences of Weihenstephan (Universidad de Ciencias aplicadas de Weihenstephan, Alemania) 

Contacto personal: Klaus Menrad 

Università degli Studi di Milano (Universidad de Milán, Italia) 

Contacto personal: Giulio Testolin
Food Industrial Research and Technological Development Company SA (Empresa de Investigación Industrial Alimentaria y Desarrollo Tecnológica, S.A., Grecia)
Contacto personal: Ioanna Petrohilou 

Istituto Superiore di Sanità (Instituto Superior de Sanidad, Italia) 

Contacto personal: Paolo Aureli
University of Ljubljana (Universidad de Ljubljana, Eslovenia)

Contacto personal: Matevž Pompe
Confédération des Industries Agro-Alimentaires de l’UE  (Confederación de Industrias Agroalimentarias de la UE, Bélgica)
Contacto personal: Beate Kettlitz
Centre National Interprofessionnel de l’Economie Laitière (Centro Nacional Interprofesional de la Economía láctea, Francia)
 Contacto personal:  Koenraad Duhem
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